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Ob Hochzeit, Geburtstag, 
Familienfest, Jubiläum, Tagung oder 
Business-Event – im OX – Taste of 
Now & Hotel im Haus zur Hanse 
finden Sie den passenden Rahmen 
für besondere Anlässe im Herzen von 
Braunschweig.

Historische Architektur, modernes 
Design und erstklassige Gastronomie 
schaffen ein einzigartiges Ambiente 
für Veranstaltungen jeder Art. Neben 
unseren Veranstaltungsräumen 
kann auch das Restaurant exklusiv 
für Events mit bis zu 120 Personen 
gebucht werden.

Für Übernachtungsgäste stehen 16 
Doppelzimmer direkt im Haus zur 
Verfügung.

2 Säle
+

Restaurant

16 
Doppelzimmer

WILLKOMMEN IM OX



MICHAELISSAAL



Historische Architektur, edles Holzparkett 
und große Bogenfenster verleihen 
dem Michaelissaal seinen besonderen 
Charakter. Der direkte Zugang zur 
Sonnenterrasse macht den Raum ideal für 
Feiern, Tagungen und Empfänge.

MICHAELISSAAL
ERDGESCHOSS



MICHAELISSAAL
ERDGESCHOSS

GRÖßE
Raumgröße: 56 m²
Länge: 8,20 m
Breite: 6,80 m

KAPAZITÄTEN
Fischgrätenbestuhlung: 
OPTION 1: 5 Tische à 8 P. 
OPTION 2: 6 Tische à 6 P.
Tafel: bis zu 20 P.
U-Form: bis zu 26 P.
Maximale Kapazität: 44 P.

AUSSTATTUNG 
& TECHNIK
WLAN
Leinwand und Beamer
Flipchart
Metaplanwand



SPIEGELSAAL



Der Spiegelsaal begeistert mit 
Fischgrätenparkett, großen 
Bogenfenstern, goldenen Barockspiegeln 
und einem imposanten Kronleuchter. 
Die großzügige Raumwirkung macht 
ihn zur idealen Location für exklusive 
Veranstaltungen und besondere Anlässe.

SPIEGELSAAL
1. OBERGESCHOSS



SPIEGELSAAL
OBERGESCHOSS (ÜBER DIE TREPPE ERREICHBAR)

GRÖßE
Raumgröße: 87 m²
Länge: 12,20 m
Breite: 7,20 m

KAPAZITÄTEN
Fischgrätenbestuhlung: 
9 Tische à 6 P. 
2 Tafeln à 18 P.
U-Form: bis zu 34 P.
Maximale Kapazität: 54 P.

AUSSTATTUNG 
& TECHNIK
WLAN
85-Zoll-Flatscreen-TV 
mit HDMI-Anschluss und 
WLAN-Verbindung
Leinwand und Beamer
Flipchart
Metaplanwand



RESTAURANT



Unsere Speisekarte steht ganz im 
Zeichen von Kreativität, Handwerk 
und echter Leidenschaft fürs Kochen. 
Inspiriert von Küchen aus aller Welt 
verbinden wir internationale Raffinesse 
mit hochwertigen, möglichst regionalen 
Produkten.

Was uns auszeichnet, sind die Liebe 
zum Produkt, modernes Kochhandwerk 
und eine Küche, die keine Kompromisse 
bei Qualität macht und dabei stets im 
richtigen Verhältnis bleibt. Dabei legen 
wir besonderen Wert auf das Anrichten – 
denn das Auge isst mit.

RESTAURANT
ERDGESCHOSS



RESTAURANT
ERDGESCHOSS

KAPAZITÄTEN

Maximale Kapazität: 
Restaurant 80 P.
+ Michaelissaal 44 P. 
8er Tische oder 12er Tische 
als Tafel.

AUSSTATTUNG & TECHNIK

WLAN
Leinwand und Beamer
Flipchart
Metaplanwand



KULINARIK



Ob Business-Lunch, Tagung, Familienfeier 
oder festliches Dinner – wir sorgen für 
den passenden kulinarischen Rahmen. 
Gemeinsam mit Ihnen stellen wir Speisen 
und Getränke individuell nach Ihren 
Wünschen zusammen – von kleinen 
Kaffeepausen über Buffets bis hin zu 
mehrgängigen Menüs. Dabei legen 
wir besonderen Wert auf hochwertige 
Zutaten, modernes Kochhandwerk und 
einen erstklassigen Service.

KULINARIK



HOTEL



Im Herzen der Löwenstadt Braunschweig 
verbindet das Renaissance-Fachwerkhaus 
von 1567 jahrhundertealte Tradition mit 
stilvollem Innendesign und erstklassigem 
Service.

HOTEL
1., 2., 3. OBERGESCHOSS



Die 16 individuell eingerichteten Doppel-
zimmer verfügen über ein großzügiges 
Bett, Schreibtisch, TV und W-LAN. Eine 
begrenzte Anzahl klimatisierter Zimmer ist 
auf Anfrage verfügbar.

Gebührenpflichtige Stellplätze finden Sie 
im nur zwei Minuten entfernten öffentli-
chen Parkhaus am Eiermarkt.

HOTEL
1., 2., 3. OBERGESCHOSS



DOPPELBETT

DOPPELZIMMER

	 WLAN inkl.	 Frühstück*
	 Schreibtisch	 Kühlschrank
	 Klimatisiert**	 Hund-Mitnahme*
	  

* (zzgl. Gebühr)
** begrenzte Anzahl

DOPPELBETT + EINZELBETT+

DREIBETTZIMMER

	 WLAN inkl.	 Frühstück*
	 Schreibtisch	 Kühlschrank
	 Klimatisiert**	 Hund-Mitnahme*
	  



Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot. Senden 
Sie uns einfach eine kurze E-Mail mit Ihren Wünschen und den 
wichtigsten Eckdaten Ihrer Veranstaltung. 

Hinweis: Einige Abbildungen 
wurden digital retuschiert und 
teilweise KI-gestützt bearbeitet

Güldenstraße 7
38100 Braunschweig

t. 0531 243900
e. info@ox.kitchen

KONTAKT, ANFRAGE 
UND RESERVIERUNG

OX – TASTE OF NOW & HOTEL IM HAUS ZUR HANSE

mailto:info%40ox.kitchen?subject=

